Boostez

vos ventes
avec une
mousse de
lait parfaite.
















Optez pour
la qualite.

Un professionnel de 'HoRéCa fait face a de nombreux défis car

il doit offrir au consommateur une expérience irréprochable, mais
cela nécessite du temps et des compétences.

Avec le changement de personnel la constance est difficile a
maintenir, de plus la préparation des boissons gourmandes et le
respects des normes d’hygiene prennent beaucoup de temps et au
nettoyage font que le professionnel a des difficultés a réaliser une
qualité optimale de mousse de lait.

C’est la qu’intervient Lattiz.
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- Six boutons
prédéfinis

Choisissez la quantité de lait
et le pourcentage de mousse

Option de flux libre

Pas de stress

Pas de nettoyage,
pas de refroidissement
et pas de gaspillage de lait

Hygiéne optimale

Moins de déchets d’emballage

*Le nombre de services dépend de la taille de la tasse, du type de produit
et du réglage de la mousse.




de la vache a la tasse

Consultores de Blonk Consultants, Octobre 2019 *entre 19-23% par rapport aux méthodes de moussage alternatives







Un paquet
de 4 litres de Lattiz

Permet de préparer jusqu’a
140 cappuccinos ou
75 latte macchiatos’

Dimensions
de la machine ouverte (mm)
Lxpxh195 x 520 x 910

Dimensions
de la machine fermée (mm)
Lx pxh195 x 520 x 586

*Le nombre de services dépend de la taille de la tasse,
du type de produit et du réglage de la mousse.
Par exemple, un cappuccino dans une tasse de 180 ml
avec 30 ml d’expresso et une mousse de qualité barista
permet 140 services, tandis qu’un Latte Macchiato dans
un verre de 300 mlavec 30 ml d’expresso et une mousse
de qualité barista permet 75 services.

Alimentation électrique
230V / 50-60Hz / 3000W / 13A

Alimentation en eau

%, BSP, installé sur

un systeme de filtre entretenu
régulierement

Pression d’eau nécessaire
1.5 -6 bar

Poids de la machine
15 kg




En découvrir
plus sur lattiz.com




